AR

ASSOCIACIO
RESTAURACIO

| HOTELERIA
L'HOSPITALET DE LINFANT
I LAVALL DE LLORS

' a.restauracionhv@gmail.com

ARROS
\ 4
MONTSIA <
VENDA DE TICKETS ANTICIPADA:
del 9 al 12 de novembre T UMV
Bar-Cerveceria Cal Rullo, montsia.es Vandellos i I'Hospitalet de I'lnfant

Restaurant LB21 i Danti’s bar

DEL 18 AL 26
DE NOVEMBRE

2023




RESTAURANT VANES

Port Esportiu, De dijous a dilluns
locals 36-38 de 13a15.30h
977 820 134 ide 20a22.30h

Arros "tot pelat”
de calamarcets
i cruixent de puntilles

ESPAI GASTRONOMIC

DEVITECA

Tarragones, local 5 Dissabte i diumenge
977 820 206 de 10 a 15.30h

Caps de setmana i festius
PER ENCARREC | PER EMPORTAR x

Arros de costella
amb carxofes i ceps

CUINA

QUEROL

Major De dimarts a diumenge
977 823 353 de10a15h

PER ENCARREC | PER EMPORTAR x
Arros de verdures amb bolets

POLLASTRES AL CARBO

A FUEGO
Sant Pere 5 De dimecres a dilluns
977 822 314 de 10 a 15.30h

PER ENCARREC | PER EMPORTAR*

Cuscus d'arros al curri,
pollastre i shitakes confitats

BAR-RESTAURANT

D’ANTIS

Port Esportiu, Tots els dies
local 33 de 13a15.30h
977 823 326

Arros sec d'anec
amb carxofa i bolets

RESTAURANT

LB21

César Gimeno 21 De divendres a diumenge
977 822 128 de 13a15.30h

ide 20a22.30h
Dilluns de 13 a 15.30h

Arros de pop, ploma ibérica
i farigola

RESTAURANT
NAUTIC
Port Esportiu, De dimecres a dilluns
local 42-43 de13a16h
977 822 336

Arros melos de “tuétano”
de vedella amb carpaccio
i caviar de parmesa

BAR-RESTAURANT

LA STREGA

Del Priorat 20 De dimecres a diumenge

977 820 379 de 13a15.45h
ide 20a22.45h

Arros de “rabo de toro”
alallauna

RESTAURANT-PIZZERIA

CAFETERIA

CAN DONATELLO NATALIE’S
Compte de Prades 7 De dijous a diumenge De Paris 1 De dimecres a dilluns
977 820 341 de 13a15.45h 638 065 030 de 08 a14h
X ide 20a22.45h
PER ENCARREC " Bocaditos"
d'arros amb llet
Arros de galeres
RESTAURANT-PIZZERIA BAR
LA BARCA KOSITO
Port Esportiu Del 24 al 26 de novembre Tivissa 12 De 14.30a 19h
977 823 191 de13a15h 977 791 141 Tots els dies
ide20a22.30h Dimecres TANCAT
Rissoto de carbassa de I'hort, Arros Zambito

parmesa curat (24 mesos)
i sal de speck fumat



