JORNADA GASTRONOIQCA DE

1'ARROS |

del‘1al 30 de Setembre_

D’an tis Arros sec de llangardaix iberic i alfabrega (min. 2 persones) f
De 13.00h a 15.45h. |

2

La Barca Risotto ai Porcini (boletus) in forma de parmesanao {rnln 2 persones)
De dilluns a dijous de 19.30h a 23.00h. De divendres a diumenge de 13.00h a 15 30hide19.30ha :
23.30h. A partar del 13 de setembre de dijous a diumenge de 13.00h a 15 30h i de 19.30h a 23.00h |

Deviteca Arros de calamars i butifarra
{per encarrec i p'ar emportar) de 10.00h a 15.30h.

Cuina QLIEI"D' Arros amb costellai pop. |
De dimartsa dlumenge de 10. 00h a 15.00h (només per encarrec}

S0l Solet Arres melés de xai. De 13.00h a 15.30h (min. 2 persones)

i
| LBZ1 Arros de galeres de I'Ametlla i carxofa i \
Tuts els dies menys dimarts de 13.00h a 15.30h i de 20.00h a 23. 00h {mm, 2 PErsones) =, ‘~.
! n 8
Resta urant Sancho meni gastronomic: Ortigues de mar arrebossades amb farina
d’arrés. Timbal d’arrés amb peus de porc desossat, bacalla confitat i arrels de porro.
De dllluns a diumenge de 13. Dﬂh a 15.30h i de 20.00h'a 21.30h. Diumenge nit tancat.

Le P’ tllt Normar?d Menii cap de setmana paella marinera.
| €al Rullo Arrés de tros (racians) tapa. Diumenge de 13.00h a 15,00h

Donatel|o Arros negre amb alioli rosa.
De dijous a diumenge € 13.00h a 15.30h (min. 2 persones)

Nautic socarrat de gambetes vermelles de Tarragona amb cranc blau i allioli de safra.
| Tots els dies de 13.00h a 16.00h

Restaurant 4R Meridia Arros del dia 4R de 13.30h a 15.30h tots els dies.
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